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SPEISEEISPRODUKTION: MIXER UND ZERKLEINERER

ROBOT COUPE HAND-MIXSTAB

Modell Gesamtlange elektr. Anschluss | Kg
Robot Coupe MP 350 V.V. 750 mm 230V
Robot Coupe MP 450 V.V. 840 mm 230V

- Robustes Modell, langlebig, glinstig in der Anschaffung
- Hohe Effektivitat durch Drehzahl von 3000 bis 9000 U/Min.
- Multifunktionsgerat fur kleinere Eislabors

CARPIGIANI TURBOMIX
Modell Male BxTxH elektr. Anschluss | Kg
Carpigiani Turbomix 45x42x115 230V /0,75 KW |45

- Professionelles Mix- und Emulgiergerat fur mittlere Kapazitaten von
3-15 Liter

- Funktions-Allrounder: Vermischen, Emulgieren, Verteilen trockener,
faseriger und fettiger Zutaten, Homogenisierung

- Ermoglicht eine effektive und sichere Arbeitsweise:
automatisches/selbststandiges Rihren, unfallsichere Bedienung und
sicherer Stand

- Emulgier- und Homogenisierfahigkeit sorgt flir cremiges und
langer haltbares Eis

- Zubehor: Emulgator fir Creme und Friichte, Zerkleinerer optional

- Drehzahlbereich: 3000-12.000 U/Min

TAFEC TURBOPLUS PROFI

Modell Mafe BxTxH elektr. Anschluss | Kg
Tafec Turboplus Profi 50x73x177 400V /3 KW 320

- Wie Turbomix, aber mit héherer Kapazitat fir groRe, professionelle Eislabore
- 360° Aktionsradius
- Fahrbar auf Rollen







SPEISEEISPRODUKTION: PASTEURISIERER

VORTEILE DER PASTEURISIERUNG

Beim Pasteurisieren wird der Grundmix kurzzeitig auf 60 bis 90 °C erwarmt und dann rasch abgekuhlt,
um Mikroorganismen abzutoten.

AnschlieBend wird der pasteurisierte Mix bei 4 °C konserviert und periodisch umgerihrt. Dadurch
wird das Bakterienwachstum gebremst und der Mix reift, d.h. er dickt etwas an und das freie Wasser
wird reduziert. Dadurch wird lhr Eis cremiger, geschmeidiger und kann mehr Luft einschlieRen. Es wird
also widerstandsfahiger, schmilzt nicht so leicht und hat einen héheren Luftaufschlag— und spart Ih-
nen somit bares Geld. Die effiziente Arbeitsweise und hohe Wirksamkeit der Carpigiani-Pasteurisierer
wurde in offiziellen, wissenschaftlich garantierten Tests der Universitdt Bologna nachgewiesen.
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PASTEURISIERER CARPIGIANI PASTO-XPL

Modell Fallmenge elektr. Anschluss | Kg Male BxTxH
Pasto 30 XPL 15-30L 400V/ KW 145 39x85x103
Pasto 60 XPL 30 - 60L 400V /6,5 KW 162 39x85x103
Pasto 60+60 XPL | 2x 30 - 2x 60L | 400V / 9,6 KW 300 70x85x103

- Einstiegsmodell mit optimalem Preis-Leistungsverhaltnis

- Automatisches Erhitzen, Halten der Temperatur und rasche Abkiihlung mit
anschliefender Konservierung

- Einfache Reinigung

PASTEURISIERER CARPIGIANI PASTOMASTER RTL

Modell Fillmenge | elektr. Anschluss | Kg Mafe BxTxH
Pastomaster 60 RTL 15-60L | 400V /6,5KW | 162 35x86x103
Pastomaster 120 RTL 30-120L | 400V /9,6 KW 269 65x86x103
Pastomaster 180 RTL 60 -180L | 400V/17,5KW 300 75x106x119

- Spitzenmodell unter den Hochleistungs-Pasteurisierern

- 6 vorgefertigte Pasteurisierungsprogramme, 10 Spezialprogramme (z. B. In -
vertzucker, SchokosoRe etc.) sowie 9 Speicherplatze zur freien Programmierung

- 5 Geschwindigkeitsstufen sorgen fiir das perfekte Vermischen

- Erhitzung und Abklhlung durch Trockensystem verhindert Verkrustung und
Leistungsverlust

- Alle Bearbeitungsvorgange werden registriert und kdnnen an Computer bzw.
Drucker weitergeleitet werden

- Technische Ferndiagnosen sind bei der RTL-Reihe moglich

- Die RTL Reihe ist die neueste Generation (geringer Energiekonsum,
schnellere Arbeitszyklen, starkere Umwalzung)




SPEISEEISPRODUKTION: REIFEGERATE / EISMASCHINEN

REIFEWANNEN CARPIGIANI AGEMASTER XPL

Modell Fillmenge | elektr. Anschluss | Kg Mal3e BxTxH
Agemaster 60 XPL 20 - 60L 230V /1,1 KW | 100 35x86x103
Agemaster 60 + 60 XPL | 2x20 -2x 60L | 230V / 1,7 KW | 187 65x86x103

CARPIGIANI FREEZE&GO / NEMOX PRO

Modell kg/Stunde | kg/Zyklus | elektr. Anschl. | MaRe BxTxH
Nemox Pro 3000 3 kg 1,5 kg 230V /380W | 49x50x36
Carpigiani Freeze&Go | 5 kg 0,5 kg 230V/550W 26x53x53

- Maschinen zur Produktion von Kleinstmengen
- speziell fir die gehobene Gastronomie

CARPIGIANI LABO 8 12E / LABO 14 20M

Modell kg/Stunde | Mix/Zyklus | elektr. Anschl. | MaRe BxTxH
Labo 8 12E 8-12 kg 1,2-2,5L |230V/1,8KW | 40x33x42
Labo 14 20M 14-20kg |2-4,5L 400V /2 KW 49x50x36

- Semiprofessionelle Eismaschinen fiir gehobene Gastronomie und kleinen
Eisbedarf

- Einfache Bedienung, robustes Material
- Gleichbleibende Eisqualitat durch patentierte Konsistenzkontrolle
- Modell 8 12 E platzsparend auf der Theke verwendbar

CARPIGIANI QUARTETTO - ,,der kleine Eisprofi“

— e | Modell Prod. Eis/Zyklus | elektr. Anschl. | MaRe BxTxH
- o ause | Quartetto 2-3kg 230V /2,1 KW | 54x57x115

- Professioneller Chargenfreezer, der das fertige Eis direkt im Inneren der
Maschine konserviert (je nach Wunsch zwischen -8 °C und -15 °C)

- Sie bendtigen keine zusatzlichen Eis- oder Kihlvitrinen

- Cremiges und leicht portionierbares Eis ist garantiert

- Einfache Bedienung: Einflillen des Eismixes; fertiges Eis fallt automatisch in
die dafiir vorgesehenen, serienmaRig mitgelieferten, Edelstahlschalen

- Effizienz und Funktionalitat: bequemes Einflllen, leichtes Entnehmen,
einfache Reinigung durch leichte Zerlegbarkeit, problemlose Platzierung
durch Luftkiihlung und serienmaRige Gleitrollen
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SPEISEEISPRODUKTION: EISMASCHINEN

e

CARPIGIANI LABO XPL

Modell ;gt::jsge ;;ildu'sEis/ f:;‘;gig_ elektr. Anschl. | MaRe BxTxH | Kg

Labo 20 30 XPL | 3-5kg 4-7L 20-30kg | 400V /2,9 KW | 50x65x140 | 230
Labo3045XPL |5-7,5kg |7-10L 30-45kg | 400V /4 KW | 50x65x140 | 270
Labo 40 60 XPL | 7-10,5kg | 10-15L |40-60kg | 400V /6 KW | 60x85x140 | 370

- Preisglinstiges, professionelles Modell mit modernster Technologie fir
Neuanfanger und Gastronomen oder als Zweitmaschine

- Einfache Bedienung

- mit RTX Riihrwerk und Polymer Frontverschluf3

CARPIGIANI MAESTRO HCD ,,der Alleskonner”

Modell ;ijzl\llrlzﬁgge ;;ﬁldu'sEis/ fg:;iig_ elektr. Anschl. | MaRe BxTxH | Kg

Maestro* HCD 1,5-5kg 2718 10-30kg | 400V /3,8 KW | 50x65x140 | 240
Maestro** HCD |2,5-7,5kg |3,5-10,5L | 15-45kg | 400V /5,2 KW | 50x65x140 | 280
Maestro*** HCD | 3 - 10 kg 4-15L 20-60kg | 400V /7,2 KW | 50x65x140 | 320

- Hochste Rentabilitdt mit nur einer Maschine: Die Carpigiani Maestro
verbindet die modernste Eistechnik der Labotronic RTL mit den Fahigkeiten
der Cremekocher-Serie Pastochef RTL

- Die perfekte Maschine fiir Ihre anspruchsvolle Eisherstellung: verwandeln
sie lhr Eislabor in ein Atelier der Eis- und Konditorenkunst und vergréBern
Sie dadurch lhre Produktpalette und Ihren Kundenkreis

- Geringe Mehrinvestition schafft Maximum an neuen Maglichkeiten

- Vielzahl an Funktionen (Gelato Hard, Simple und Hot) und neuen Moglich-

keiten (Konditorencreme, sizilianische Granita, SoRen und Toppings, Tempe-
rieren von Schokolade, Joghurt, Crépe-Teig, Panacotta etc.)







SPEISEEISPRODUKTION: EISMASCHINEN

CARPIGIANI LABOTRONIC RTL ,,die neue Generation“

Fullmenge | Prod. Eis/ | Stunden-
/ Zyklus Zyklus Leistung

1030 RTL |1,5-5kg |2-7L 10-30kg |400V/3,8KW | 50x65x140 | 230
1545RTL |2,5-7,5kg |3,5-10,5L |15-45kg |400V /5,2KW |50x65x140 | 270
2060RTL |3-10,5kg |4-15L 20-60kg |400V/7,2KW | 50x65x140 | 320
30100RTL |5-16,5kg |7-23L 30-100kg | 400V /10,8 KW | 60x85x140 | 415

Modell elektr. Anschl. MaRe BxTxH | Kg

- Nachfolgeserie der weltberiihmten Labotronic RTX

- Deutlich schneller und effizienter (d.h. geringerer Strom- und Wasserver-
brauch) als RTX-Serie

- Tieferes Ausfrieren des Eises moglich (unter -10 °C) durch Gelato Hard-Pro
gramm

- Neuartiges Kiihlsystem mit zwei Kreislaufen: Noch schneller im Speed-Pro
gramm, noch bessere Eis-Konsistenz im Excellent-Programm

- Neues, libersichtliches Klarschrift-Display

- Modell 20/60 RTL mit deutlich reduziertem Platzbedarf gegentiber 20/60 RTX

COLDELITE COMPACTA RTX /VARIO
,,die kombinierte Maschine”

Modell juzlyl/rl:;ssge ;;i:t:is/ f:i]s:ﬂig- elektr. Anschl. MaRe BxTxH | Kg

Compacta 6 | 1,5-6 kg 2-85L 1,5-6kg 400V / 8 KW 60x77x143 | 230
Vario 8 1,5-8 kg 2-111L 10-60kg |400V/8,8KW |60x77x143 | 290
Vario 10 1,5-10kg | 2-14L 10-70kg |400V/12KW | 60x77x153 | 410
Vario 12 1,5-12kg | 2-17L 10-80kg |400V/14KW | 60x87x153 |430

- Platzsparende und glinstige Variante: Kochen und Frieren von Eismix mit
einer an Stelle von zwei Maschinen

- Grundmix fiir jede Sorte einzeln zubereitbar

- Das Vario System kontrolliert laufend die Eiskonsistenz. Die Leistung des
Kompressors kann je nach Menge und Zusammensetzung der eingefillten
Produkte geregelt werden.

- Die Gefrierzyklen kdnnen durch Veranderung der Laufgeschwindigkeit
(Inverter) des Riihrwerks weiter personalisiert werden.

- Erhaltlich in Versionen: Classic (Rihrwerk und Frontverschluss Kunststoff),
und Elite (Rihrwerk und Frontverschluss CNS)
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CARPIGIANI SOFTEISAUTOMATEN/TISCHMODELLE

- Platzsparend bei hochster Effektivitat
- Einsatz auch in mobilen Eiswagen oder auf Theken

i nrg |menge v |7 ama.  |maw |8

191/G Nice Cream 250 18 L nein 1 230V/2,1KW | 50,5x67,5x71 | 100
191/G Only You 250 18 L nein 1 230V/2,1KW | 50,5x67,5x71 | 100
191/P Nice Cream 270 12 L ja 1 230V/2,1KW | 50,5x67,5x71 | 104
191/P Miss Yogurt 270 12 L ja 1 230V/2,1KW | 50,5x67,5x71 | 104
191/P Spaghetti 270 12 L ja 1 230V/2,1KW | 50,5x67,5x71 | 104
191/P Only You 270 12 L ja 1 230V/2,1KW | 50,5x67,5x71 | 104
191/P Monoporzioni 270 12 L ja 1 230V/2,1KW | 50,5x67,5x71 | 104
191/G/SP Nice Cream 270 12 L nein 1 230V/2,1KW | 50,5x67,5x71 | 104
191/P/SP Nice Cream 270 12 L ja 1 230V/2,1KW | 50,5x67,5x71 | 104
243/G Nice Cream 270 2x12 L | nein 2+1 400V/2,7KW | 55x73x80 156
243/G Only You 270 2x12 L | nein 2+1 400V/2,7KW | 55x73x80 156
243/P Nice Cream 300 2x8L |ja 2+1 400V/2,7KW | 55x73x80 160
243/P Only You 300 2x8L | ja 2+1 400V/2,7KW | 55x73x80 160
191P/SP Magica 270 12 L ja 1 230V/2,1KW | 50,5x67,5x71 | 104
191/P/SP Magica Colore | 270 Ix12 L | ja 1 400V/2,1KW | 50,5x67,5x71 | 143
193/G/AV 400 2x18 L | nein 2+1 400V/4,2KW | 55x88x80 190
193/P/AV 470 2x12L | ja 2+1 400V/4,2KW | 55x88x80 190
193/P/SP/AV 470 2x12 L | ja 2+1 400V/4,7KW | 55x88x80 212
193/G/SP/AV 400 2x18 L | nein 2+1 400V4,7KW | 55x88x80 212
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SPEISEEISPRODUKTION: SOFTEISAUTOMATEN / TISCHMODELLE

MODELL SPAGHETTI

Der doppelte Ausgabehahn ermoglicht das Zapfen von Softeisspitzen oder
Spaghetti-Eis — so konnen Sie Ihren Kunden das beliebte Spaghetti-Eis in der
Waffel oder Schale auch zum Mitnehmen perfekt portionieren!

A

Serie 191/P
Spaghetti

MODELL MISS YOGHURT
- Das frische Design der Maschine verfiihrt lhre Kunden zum leichten Genuss
- Die Pumpen und Riihrwerke sind speziell auf Yoghurt-Mix angepasst

Serie 191/P Miss (ﬁ‘(o
Yogurt

MODELL EINZELPORTIONEN
Zwei Ausgabehahne ermoglichen vielfiltige Zubereitungsmoglichkeiten:
kleine Einzelportionen, Eisbecher, Eispralinen etc. — erweitern Sie |hre Eispalette!

Serie 191/P
Monoporzioni

MODELL N’ICE CREAM
- Modernes Modell mit elektronischer Steuerung
- Mit 1 (Mod. 191) oder 3 (Mod. 243) Zapfhahnen

MODELL SP

- Tischgerate mit automatischem Pasteurisierungsvorgang wahrend der
nachtlichen Pause

- Manuelle Reinigung nur alle 14 Tage notig — dazwischen véllige hygienische

Sicherheit »(\,
yop*
g

MODELL ONLY YOU

- Technisch identisch mit Modell N’Ice Cream

j - Individuelle Gestaltung maoglich zur perfekten Anpassung an lhre Eisdiele/
— : ‘ Ihren Eiswagen

Serie 243/G/P Serie 193

=1l9l=



SPEISEEISPRODUKTION: SOFTEISAUTOMATEN / SB- MODELLE

CARPIGIANI SB SOFTEISMASCHINEN
191 P/SP Magica

Die neue Carpigiani Softeismaschine 191 Magica mit Selbstbedienungsfunktion
arbeitet vollautomatisch. Perfektes Softeis durch den Einsatz bester Carpigiani Tech-
nologie:

e cremige, hochvolumige Konsistenz durch den Einsatz der Original Carpigiani
Zahnradpumpe

e Hochste Eisqualitat und Hygienesicherheit durch serienmaRige Selbstpasteurisie-
rung

e Die gesamte Ausgabevorrichtung ist durch eine Schutzscheibe vor Berithrungen
geschutzt.

Die Bedienung der Maschine durch den Kunden ist denkbar einfach:

e Wertmiinze und Waffel an der Kasse kaufen,

e Die Wertmiinze einwerfen, Waffel in die daflir vorgesehene Halterung einsetzen,
e Startknopf driicken...und nach wenigen Sekunden ein leckeres Softeis
entnehmen.

e Der serienmalige 7” Monitor erklart den gesamten Vorgang oder kann fir
Werbezwecke verwendet werden.

Jede Maschine wird mit 250 Wertmiinzen ausgeliefert. Die Maschine hat einen
Behalter, der bis zu 1000 Wertmiinzen aufnehmen kann.

Zwei Versionen der Magica Serie stehen zur Verfligung:
191 P/SP Magica - Standardvariante mit einer Geschmackssorte
191 P/SP Magica Colore - Eine Geschmackssorte und zusatzlich zwei Sirupsorten.
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SPEISEEISPRODUKTION: SOFTEISAUTOMATEN

CARPIGIANI STANDARD MODELLE

- CARPIGIANI-Stand-Softeismaschinen sind hochwertig, zuverlassig, robust,
langlebig, leistungsstark und hygienisch einwandfrei

- Alle Maschinen sind auf Rollen gelagert und kdnnen dadurch von einer
Person verschoben und (bei Ausfihrung mit Luftkiihlung) frei positioniert
werden

- Patentierte Zahnradpumpen vermischen den Softeismix mit Luft, sodass ein
Eis mit hohem Volumenaufschlag produziert wird (Overrun bis zu 80%)

- Durch das patentierte Hard-O-Tronic-System kann die perfekte Konsistenz
und Cremigkeit fur Ihr Eis eingestellt werden

Tre B/P E Modell Port./Std. | Liter/ | Full- pumpe | Sorten elektr. MaRe
Super Tre B/P zu 75g Stunde | menge Anschl. BxTxH
Tre B/P E 373 50 2x8L |ja 2+1 400V/2,7KW | 51x74x144
Tre B/P 426 54 2x8L | ja 2+1 400V/2,7KW | 51x74x144

ELECTROFREEZE SOFTEISAUTOMATEN

CS4/CS8/FM8

- Okonomische Softeismaschinen mit einem optimalen Preis/Leistungsver-
haltnis

- einfachste Installation und Reinigung (wenige Teile zu reinigen)

- kleinste Abmessungen (ideal fiir kleine Kaffehduser und Bistro's)

- eingruppig oder zweigruppig erhaltlich

- auch als Standmodell

- Luftkiihlung und 230V Anschlul} erlauben jeden beliebigen Standort

Ha Port./Std. ;tjr:{ie rF:(llnge Sl Zl:sk;:I. m?l'zil
CS4 290 24 1x10 L 1 230V/1,1KW | 59x41,4x74,3
CS8 480 40 2x10 L 2+Mix | 230V/2,2KW | 65x67x74,3
FM 8 480 40 2x10 L 2+Mix | 230V/2,2KW | 65x67x141
v
§od
A\
70
§(©
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SPEISEEISPRODUKTION: SOFTEISAUTOMATEN

CARPIGIANI STANDMODELLE SERIE EVD

Mit der neuen Softeismaschine ist Carpigiani eine Revolution gelungen. Sie
Uberzeugen mit komplett neuen Design und Technologie. Die wichtigsten Neue-
rungen:

-Elektronisches Ubersichtliches Touch Panel,

-hohenverstellbare Ausgabeeinheit fir die einfachere Beflillung und Reinigung
-vollig neuer Luft-Kihlkreislauf (Die Luft wird unter der Maschine angesaugt und
Uber der Maschine wieder abgegeben)

-leiser Betrieb (55db)

Erhaltlich sind die Softeisautomaten mit einer oder zwei Gruppen, mit oder
ohne Rainbowsystem/Pasteurisierung

b=

- [

CARPIGIANI

flece :3"7"-5/;'“1- gfu/nde Ir:r?tllr;ge Pumpe | Sorten ZI:SI(:P:I. ’I;cl(?l'til

EVD 1P 530 40 1x13L |ja 1 400V/3KW 45x86x178

EVD3 P 670 50 2x13L | ja 2+1 400V/5,5KW | 50x86x178

EVD 1 R/P 530 40 1x13L |ja 1 400V/3KW 45x86x178

EVD 3 R/P 670 50 2x13L |ja 2+1 400V/5,5KW | 50x86x178

EVD 1 P/SP 530 40 Ix13L |ja 1 400V/3KW 45x86x178

EVD 3 P/SP 670 50 2x13 L | ja 2+1 400V/5,5KW | 50x86x178

EVD 1 P/SP 530 40 1x13L |ja 1 400V/3KW 45x86x178

EVD 3 P/SP 670 50 2x13 L | ja 2+1 400V/5,5KW | 50x86x178

EVD 1 SP-R/P | 530 40 Ix13L |ja 1 400V/3KW 45x86x178

EVD 3 SP-R/P | 670 50 2x13 L |ja 2+1 400V/5,5KW | 50x86x178
" K503 750 80 2x18 L | ja 2+1 400V/5,5KW | 56x87x156

v
§od
A\
70
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SPEISEEISPRODUKTION: SOFTEISAUTOMATEN

CARPIGIANI STANDMODELLE SERIE XVL

Mit der Serie Carpigiani XVL wurde eine Softeismaschine mit optimalen Preis
- Leistungsangebot entwickelt. Sie Gberzeugen mit komplett neuem Design und

\):(’9 Technologie.
(\{0% Ein neu entwickeltes Pumpensystem sichert einen maximalen Auftrieb bis zu
eﬂ(\ 80%. Neue wartungsfreie Rihrwerke bringen eine perfektes Ergebnis. Rihr-
(E(O$ werke in den Vorratsbehaltern sorgen fiir gleichmaBig vermischten Mix. Hohe
Stundenleistungen ermoglichen maximalen Absatz speziell in StoRzeiten.

Optional kann die Maschine auch mit Blender und Monoportioni ausgestattet
werden.

Modell zPch)r7t.5/gStd. thu/nde Eﬁ[jtl_lr-\ge Pumpe | Sorten :I:sl.(cfr:l. 'I;AX?I'EE

XVL1/P 500 38 1x131L |ja 1 400V/2,7KW | 45x86x178
XVL3/P 670 50 2x131L |ja 2+1 400V/4,7KW | 50x86x178
XVL1/G 500 38 1x131L |ja 1 400V/2,7KW | 45x86x178
XVL 3/G 670 50 2x13 L |ja 2+1 400V/4,7KW | 50x86x178




SPEISEEISPRODUKTION: SOFTEISAUTOMATEN

Carpigiani SOFT&GO - kleine Maschine mit groBer Leistung

Die kleine SOFT&GO von Carpigiani ist das ideale Einstiegsgerat fiir Frozen Yo-
gurt oder Softeis. Sie passt in jedes kleine Cafe und ist mit der leisen Luftkiihlung
und dem 230V AnschlulR nahezu lberall einzusetzen. Einfachste Reinigung und
Bedienung lassen Sie strahlen. Ausgestattet mit einer Zahnradpumpe aus INOX
sorgt Sie fiir einen cremigen und luftigen EisgenuRB.

Port./Std. | Full- Pumpe | Sorten elektr. Male
zu 70g menge P Anschl. BxTxH

(E/(O$ SOFT&GO 180/200 |1x5L |ja 1 230V/1,6KW | 29x58x87 88 kg

Modell Gewicht







SPEISEEISPRODUKTION: CREMEKOCHER

CARPIGIANI PASTOCHEF ,,der vielseitige Cremekocher”

- Flexibler und zuverldssiger Cremekocher fiir alle produktiven Bediirfnisse in der Konditorei

- Vielseitig verwendbar: vermischt, pasteurisiert, kihlt, reift und konserviert
Konditoreisspezialitaten aller Art

- Die perfekte Temperaturstabilitat garantiert stets gleichbleibende Produktqualitat auf
hochstem Niveau

- 20 Programme fiir Konditorei, von Eismix Gber temperierte Schokolade bis Brandteig: perfekte
Temperaturen, perfektes Rithren

- 5 Programme fiir Gastronomie: ganz einfach leckeres Salzgeback und klassische Gastronomie-
produkte herstellen

- Zusatzlich 9 frei konfigurierbare Programme zum einfachen Einfligen persdnlicher Rezepte

- Elektronische Datenlibertragung auf Drucker und Computer moglich
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PASTOCHEF RTL

- Ergonomische Steuerkonsole mit Steuerungen bei niedriger Stromspannung

- Wanne mit Gradeinteilung

- Zugelassene Materialien flir den Kontakt mit Lebensmitteln

- Wasserhahn mit Dusche, mit doppelter Sicherheitssteuerung, zum Anschliefen an das warme
Wasser des Labors

- Elektrische, gerduscharme Kalteanlage, nach internationalen Normen

- Gehduse aus aullerst widerstandsfahigem Stahl mit Rostschutzbehandlung

- Bleche aus satiniertem, rostfreiem Stahl.

Modell Prod. Fullmenge/ | Fullmenge/Zy- | elektr. MaRe K
Menge/2h | Zyklus Creme | klus Schokolade | Anschl. BxTxH

18 RTL | 15 kg 7-15 kg 5-12,5 kg 400V/2,1KW | 45x61,4x111 150

32RTL | 30kg 15-30 kg 7,5-25 kg 400V/4KW 65,8x71,6x111 | 198

55RTL | 55kg 30-50 kg 10-40 kg 400V/5,6KW | 65,8x72x119 251
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SPEISEEISPRODUKTION: WASSERRUCKKUHLUNG

WASSERRUCKKUHLUNG
WEIL WASSER IMMER TEURER UND KOSTBARER WIRD

Senken Sie den Wasserverbrauch lhres Eislabors drastisch und sparen Sie bares Geld mit einem in-
dividuell an Ihre Ortlichkeiten angepasstem Wasserkiihlsystem: 94% bis 98% des Wassers werden
in den Kuhlkreislauf zurtickgeben.

Moglichkeiten gibt es viele: Gerate in allen GroRen, zur Innen- oder AuBenmontage, offene und
geschlossene Systeme.

Die ideale Wasserrickkihlung fur Ihre Situation beruht auf vielen Faktoren

(Menge und Art der angeschlossenen Gerate, Einbausituation etc.) und kann

nur im individuellen Gesprach erarbeitet werden.

Lassen Sie sich von uns beraten, sparen Sie Geld und schonen Sie die Umwelt.
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LAGERUNG: SCHOCKFROSTER/LAGERTECHNIK

Schockfrosten? Wozu?

- Flr langere Haltbarkeit Ihres Eises: extrem tiefe Temperaturen versiegeln
die dulBere Schicht Ihres Eises aroma- und feuchtigkeitsdicht und verhindern
das Wachstum von Eiskristallen - Produktqualitdt, Geschmack und Konsistenz
bleiben deutlich langer erhalten

- Fur hoheres Volumen: Frieren Sie Ihr Eis schon in der Maschine extrem kalt
aus, so verlieren Sie Luftaufschlag und Volumen. Wenn Sie das Eis normal
ausfrieren und anschlieRend im Schockfroster harten, behalten Sie den
Overrun —und sparen bares Geld

- Flr stabile, appetitliche Eisberge: Die Hartung der duReren Schicht
stabilisiert das Eis — Struktur, Textur und Konsistenz bleiben auch bei
hohen Bergen lange erhalten
10 Minuten schockfrosten fir sofortigen Verkauf einer stabilen Eismasse

ISA, TECNOMAC und SAGI SCHOCKFROSTER FUR EISDIELE, BACKEREI! und
KONDITOREI

- Hochwertige Schockfroster mit attraktivem Preis-Leistungs-Verhaltnis

- Hochwertiges CNS-Gehause

- Wahlweise luft- oder wassergekihlt

- Tiranschlag SerienmaRig rechts (ausgenommen T3)

Inhalt, Inhalt Inhalt
Modell Eissch{:\- Bleché Bleché ZI:::& g/)l(?r[if' Kg

len zu 5L | 40x60 60x80 '
TecnomacT 3 2 - - 230V/0,6KW | 60x60x40 30
SAGI DMG 82 28 - - 400V/3,2KW | 74x84x227 160
SAGI DMG 102S |44 - - 400V/3,2KW | 90x108x227 205
SAGI DMS 72 - 40 20 400V/3,6KW | 104x100x188 250
SAGI IMFEG 30/6 230V/1,6KW | 75x93x204 218
SAGIIF51 M 6 5 230V/1,4KW | 75x72x90 130

SAGI DMS 72 SAGI IF 101 M 10 10 230V/4KW 80x83x185 225

ISAT5SP 6 230V/1,9KW | 800x700x820 120
ISAT8 VT SP 12 400V/2,9KW | 800x790x1270 | 180
ISAT8 OR SP 12 400V/2,9KW | 1435x790x870 | 190
ISAT12 VT SP 18 12 400V/3,3KW | 800x790x1750 | 210
ISAT 21 400V/5,1KW | 800x790x1950 | 240

S

SAGI IMFEG Kombination
Schockfoster/Eislagerschrank

SAGI DMG 82/102S




LAGERUNG: SCHOCKFROSTER/LAGERTECHNIK
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Tekna 5010/5020

Carsan Edition
AHGE1001

- Hochwertige Eislagerschranke zur Lagerung Ihres handwerklichen Speiseeises
- Mal3e abgestimmt auf Eisschalen-Standard (im Gegensatz zu Gastronorm-

Schranken)

- Hohe Gefrierleistung, speziell flir Speiseeis

EISLAGERSCHRANKE ISA

hochwertiges CNS Gehause - mit Umluftkiihlung oder statischer Mischkiih-
lung - hohe Kapazitaten - einfache Steuerung - automatische oder manuelle

Abtauung
Kuhlung/ | Kapazitat/ | Tempera- MaRe
iteeiEl] Abtauung | Eissch. 5L | turbereich B35 Al BxTxH K8
Labor 70 TB SS | statisch/ | 66 -5/-25°C 230 V/0,65 KW | 67x92,5x205 | 148
manuell
Master ICE umluft/ 54 -5/-25°C 230 V/0,89 KW | 74x92x201 145
autom.

EISLAGERSCHRANKE TEKNA
hochwertiges Gehduse wahlweise in CNS oder plastifiziert- mit Umluftkiihlung
- hohe Kapazitaten - einfache Steuerung - automatische Abtauung

Kihlung/ | Kapazitdt/ | Tempera- MaRe

el Abtauung | Eissch. 5L | turbereich ossatiielh BxTxH Ke

5010 NFN umluft/ 48 +5/-25°C 230 V/0,5 KW | 67x89x195 195
autom.

5020 NFN umluft/ 64 +5/-25°C 230 V/0,7 KW | 82,5x89x195 | 200
autom.

5030 NFN umluft/ +5/-25°C 230 V/0,8 KW | 90x89x195 200
autom.

EISLAGERSCHRANK ,,Carsan Edition“
hochwertiges Gehduse in CNS- mit Umluftkiihlung - hohe Kapazitaten - einfache
Steuerung - automatische Abtauung

Kuhlung/ | Kapazitat/ | Tempera- MaRe

Liteelsl] Abtauung | Eissch. 5L | turbereich S5 el BxTxH Ke

AHGE1001 umluft/ 54 -15/-25°C | 230V/900W 79x101x202 | 160
autom.

AHGE1002 umluft/ 42 -15/-25°C | 230V/900W 79x101x202 160
autom
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ISA GE 700 RV TB/TN

ISA GE 1400 RV TB/TN

GASTRONORM KUHL/GEFRIERSCHRANKE

KUHL UND GEFRIERSCHRANKE von ISA und Carsan

Hochwertig ausgefiihrt in CNS oder mit einer ,Touch Free” Beschichtung - en-

ergiesparende Isolierungen bis 75mm - einfache Bedienung - Umluftkiihlung
und automatische Abtauung - Tiiranschlag rechts (auch Wunsch wechselbar)
- Glastiliren oder geteilte Tliren moglich - als Einzel- oder Doppelschranke

Model  Temperur Rl PO SEE a8
ISA

GE700RVTN | -2/+8°C 620 3 230V/0,55KW | 72x85x205 133
GE700RVTB | -15/-18°C | 620 3 230V/0,55KW | 72x85x205 133
GE 1400RV TN | -2/+8°C 1350 2x3 230V/0,6KW 144x85x205 | 400
GE 1400RV TB | -15/-18°C | 1350 2x3 230V/0,68KW | 144x85x205 | 400
Carsan Edition

AS071001 -2/+8°C 700 3 230V/0,45KW | 75x82x203 140
AS071002 -10/-20°C | 700 3 230V/0,7KW | 75x82x203 140
AS141001 -2/+8°C 1500 2x3 230V/0,65KW | 150x82x203 | 225
AS141002 -10/-20°C | 1500 2x3 230V/1,1KW | 150x82x203 | 237

Carsan Edition

AS071
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LAGERUNG: SCHOCKFROSTER/LAGERTECHNIK

Carsan SAHNEKLIMASCHRANKE
hochwertige Verarbeitung - abgerundete Kanten - Beleuchtung -
einfache Wartung - automatische Abtauung und Verdampfung des Kondens-
wassers - indirekte Umluftkihlung (nicht direkt auf die Waren gerichtet)

- inkl. 20 Paar Auflageschienen

Inhalt/ | Inhalt/
Modell Inhalt/L | Temperatur | Bleche | Bleche 2'::;& BMX?I'EE Kg
40x60 | 60x80 ’
ASPA 101 | 750 -2/+8°C 40 20 230V/0,8KW | 79x101x203 | 175
ASPA 102 | 750 -10/-20°C | 68 34 230V/0,8KW | 79x101x203 | 175

4

1 "

Carsan Edition
ASPA 101/102

9

1 i

Carsan Edition
AEFL 2001/2002
AEFL 2003/2004

Carsan GARAUTOMATEN
Hochwertige Verarbeitung - abgerundete Kanten - Beleuchtung -
einfache Wartung - vollautomatisches Wochenprogramm - Temperatur und
Feuchtigkeit wird prazise gesteuert - automatische Abtauung und Verdamp-
fung des Kondenswassers - indirekte Umluftkiihlung (nicht direkt auf die

Waren gerichtet) - inkl. 20 Paar Auflageschienen

In- Inhalt/ | Inhalt
Modell halt/ | Temperatur Bleché Bleché ilr?sk;cftl. :;/)I;E: Kg
L 40x60 | 60x80
AEFL2001 | 700 |-3/+35°C |20 - 230V/1,5KW | 75x82x203 155
AEFL 2003 | 750 |-3/+35°C |40 20 230V/1,7KW | 79x101x203 | 175
AEFL 2002 | 700 |-20/+32°C |20 - 230V/1,5KW | 75x82x203 155
AEFL 2004 | 750 |-20/+35°C |40 20 230V/1,7KW | 79x101x203 | 175

-25-




LAGERUNG: KUHLTISCHE

SAGI KLIMA/KUHLTISCHE

komplett in Edelstahl verarbeitet - abgerundete Kanten - einfache Wartung -
rel. Luftfeuchte 75-90% einstellbar - indirekte Umluftkiihlung (Luftstrahl nicht
direkt auf die Ware gerichtet - riickwartige Aufkantung - automatische Abtau-
ung und Verdampfung des Kondenswassers - pro Tur 7 Paar Fihrungsschie-

nen
Inhalt/ | Inhalt
Modell Inhalt/L | Temperatur BIeché Bleche/: 2'::::"'. Z)?I’EE kg
40x60 | 60x80
KBS11A | 140 -2/+8°C 7 - 230V/0,35KW | 110x73x83 | 125
KBS16 A | 290 -2/+8°C 14 - 230V/0,55KW | 160x73x83 | 160
KBS21A |440 -2/+8°C 21 - 230V/0,5KW | 210x73x83 | 192

SAGI KBS

SAGI GARTISCHE

komplett in Edelstahl verarbeitet - abgerundete Kanten - einfache Wartung -

vollautomatisches Wochenprogramm - Temperatur und Feuchtigkeit wird

prazise gesteuert - indirekte Umluftkihlung (Luftstrahl nicht direkt auf die

Ware gerichtet - riickwartige Aufkantung - automatische Abtauung und Ver-
“_ dampfung des Kondenswassers - pro Tir 7 Paar Fihrungsschienen - ideal fiir
: Backshops

——

Inhalt/ | Inhalt/
I | Modell Inhalt/L | Temperatur | Bleche | Bleche ZI::SI:I Q/E'EE kg
40x60 | 60x80 :
KBF 16 | 290 5/+30°C |14 . 230V/1,6KW | 160x73x83 | 160
SAGI KBF KBF21 | 440 5/+430°C |21 . 230V/1,6KW | 210x73x83 | 192
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PRASENTATION: EISVITRINEN

ISA EISVITRINEN

ISA ISETTA STD

Steckerfertige Eisvitrine mit statischer Kiihlung - eckige Frontscheibe mit

Ablageflache (Modell LX gerundetes Glas) - Bedienseite mit aufklapp-
barer, gerader Plexiglasabdeckung - Innenbeleuchtung - elektr. Thermostat
- Hauptschalter und Beleuchtungsschalter - automatische Abtauung und
Tauwasserverdunstung - mit Tiefkihlvorratsfach (ausgenommen lIsetta 4)

Modell \I;\?ap :r:g?\t \Ij\:;‘:: ;zit 5::(; Temperatur Zl:skctt: | K‘T’E: kg
5 Liter 4,5 Liter ’
4STD | 4(+4) 6 ja -14/-16°C | 230V/0,8KW | 82,4x76x117,6 | 69
6STD |6 (+6) 10 ja -14/-16°C | 230V/0,8KW | 118,4x80x117,6 | 97
7STD |7 (+7) 11 ja -14/-16°C | 230V/0,82KW | 135,4x80x117,6 | 102
9 LX 9 (+9) 14 ja -14/-16°C | 230V/1,21KW | 169,5x80x117,6 | 160
12 LX 12 (+12) | 19 ja -14/-16°C | 230V/1,37KW | 211,9x80x117,6 | 217
ISA ISABELLA

Steckerfertige Eisvitrine mit statischer Kilhlung - gebogene Frontscheibe aus
temperiertem Sicherheitsglas - Bedienseite mit Nachtrollo und Magnethalte-
rung - Innenbeleuchtung - elektronische Steuerung mit Digitalanzeige - auto-
matische Heillgasabtauung - doppelter Verdampfer fir gleichmaRige Tempera-
turen - doppelreihige Anordnung der Eisschalen moglich - Tiefkiihlvorratsfach

- Doppel-Lenkrollen, gebremst

Kapazitat | Kapazitat Reser- elektr. MaRe
Modell | Wannen | Wannen vefach Temperatur Anschl LTXH kg
5 Liter 4,5 Liter ’
10 10 (+10) | 14 ja -14/-16°C | 230V/1,21KW | 131,8x90,6x134,1 | 132
13 13 (+13) | 18 ja -14/-16°C | 230V/1,69KW | 164,8x90,6x134,1 | 192
ISA FUI

Steckerfertige Eisvitrine mit Umluftkiihlung - temperierte, gebogene Front-
scheibe aus Sicherheitsglas - bedienseitig schwenkbare, gerade Plexiglasab-
deckung - helle Innenbeleuchtung mit Splitterschutz - elektronische Steue-
rung mit Digitalanzeige - automatische HeiRgasabtauung - Doppel-Lenkrollen

Modell w::rf:st 5\7:::1:? Temperatur erfsl,(ct}:.l miflj kg
5 Liter 4,5 Liter ’
4A 4 (+4) 4 -14/-16°C 230V/1,4KW | 82,4x63x124,7 67
6A 6 (+6) 6 -14/-16°C 230V/1,86KW | 121,4x63x124,7 €L
7A 7 (+7) 7 -14/-16°C 230V/1,86KW | 135,4x63x124,7 110
9A 9 (+9) © -14/-16°C 230V/1,96KW | 165,9x63x124,7 135
12 A 12 (+12) | 12 -14/-16°C 230V/3,7KW | 211,9x63x124,7 172
120A |9 (+9) 12 -14/-16°C 230V/2KW 121,4x78,5x124,7 | 110
140 A 10 (+10) | 14 -14/-16°C 230V/2,05KW | 135,4x78,5x124,7 | 135
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PRASENTATION: EISVITRINEN

EISVITRINEN ISA

ISA MILLENNIUM

Steckerfertige Eisvitrine mit Umluftkthlung - Ausfliihrung mit extra starkem
Aggregat (SP) fiir klimatische Bedingungen bis zu Klimaklasse 4+ - verschie-
dene Verkleidugnen moglich - gebogene, hochklappbare Frontscheibe aus
temperiertem Sicherheitsglas - Bedienseite serienmalRig mit energiespa-
rendem Nachtrollo ausgestattet - helle Warenausleuchtung unter der 233
mm tiefen und verglasten Aluminium-Zahlplatte - eigene Ablage fiir Sorten-
schilder - elektronische Steuerung mit Digitalanzeige - automatische Abtau-
ung durch Zyklusinversion - schrage Ausstellungsflache

Modell x::;:it \Ij\?::rf:it s Temperatur el IS kg
S Liter 5 Liter breit Klasse Anschl. LxTxH
12 12 8 4+ -14/-16°C | 230V/3,5KW | 114,8x106x139 | 235
16 16 10 4+ -14/-16°C | 230V/3,99KW | 150,8x106x139 | 303
18 18 12 4+ -14/-16°C | 230V/4,02KW | 167,8x106x139 | 330
20 20 12 4+ -14/-16°C | 230V/5KW 184,8x106x139 | 348
24 24 16 4+ -14/-16°C | 230V/5,05KW | 218,8x106x139 | 437
12+12 | 12+12 16+16 4+ -14/-16°C | 230V/5,9KW | 218,8x106x139 | 470

2
o X
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PRASENTATION: EISVITRINEN

EISVITRINEN ISA

ISA MITO WINNER / POWER

Steckerfertige Eisvitrine mit Umluftkiihlung - Ausfiihrung mit extra starkem Aggregat (SP) fuir
klimatische Bedingungen bis zu Klimaklasse 4+ - neue Designs - gebogene, hochklappbare
Frontscheibe aus temperiertem Sicherheitsglas - Riickseitig mit Schiebegldsern ausgestattet
- helle Warenausleuchtung, eigene Ablage fiir Sortenschilder - elektronische Steuerung mit
Digitalanzeige - automatische Abtauung durch Zyklusinversion - schrage Ausstellungsflache

- auch mit Tortenvitrinen kombinierbar, Ausfiihrung POWER mit 2 Verdampfern und zweiter

Luftkanal
Vodell | Wannen | Wamen | ma. | PO clekin | Mate "
5 Liter 5 Liter br. | KI. tur Anschl. LXTxH

12 12 8 4+ | -14/-16°C | 230V/2,8KW | 110x116,8x137,6 235
16 16 10 4+ | -14/-16°C | 230V/3KW 144x116,8x137,6 310
18 18 12 4+ | -14/-16°C | 230V/3,1KW | 160x116,8x137,6 | 335
20 20 12 4+ | -14/-16°C | 230V/3,5KW | 177x116,8x137,6 355
24 24 16 4+ | -14/-16°C | 230V/3,6KW | 212x116,8x137,6 | 445
Al 22,5° | 14 9 4+ | -14/-16°C | 230V/3,1KW | 172,7x116,8x137,6 | 345
AE 22,5° | 14 9 4+ | -14/-16°C | 230V/3,1KW | 171,7x116,8x137,6 | 345
Al 45° 12 7 4+ | -14/-16°C | 230V/1,8KW | 163,x116,8x137,6 | 345
AE 45° 12 7 4+ | -14/-16°C | 230V/1,8KW | 159,5x116,8x137,6 | 345







PRASENTATION: EISVITRINEN

EISVITRINEN ISA

ISA GELATO SUPERSHOW

Steckerfertige Eisvitrine mit Umluftkihlung - freie, ununterbrochene Sicht auf die Produkte
- eckige, aufklappbare Frontscheibe aus temperiertem Sicherheitsglas - Scheibenheizung in
Front und Seitenscheiben - Innenbeleuchtung - digitale Steuerung mit elektronischem Ther-
mostat - automatische Abtauung durch Zyklusinversion - Ventilationssystem mit doppelter
Luftzirkulation - kombinierbar mit Tortenvitrinen - Héhe 117cm, 135cm oder 150cm

Vodell | Wamen | Wanmen | ma. | 1GmPera ki | Mate "
5 Liter 5 Liter br. | KI. tur Anschl. LXTxH
120 12 8 4 -14/-16°C | 400V/3,3KW | 116,6x110,5x117 320
155 16 10 4 -14/-16°C | 400V/3,9KW | 149,6x110,5x117 380
170 18 12 4 -14/-16°C | 400V/4,3KW | 166,1x110,5x117 | 409
190 20 12 4 -14/-16°C | 400V/4,6KW | 182,6x110,5x117 444
220 24 16 4 -14/-16°C | 400V/5,1KW | 215,6x110,5x117 510
Al 45° 13 4 -14/-16°C | 400V/3,6KW | 182,5x110,5x117 400
AE 45° 13 4 -14/-16°C | 400V/3,3KW | 183,3x110,5x117 400
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PRASENTATION: EISVITRINEN

EISVITRINEN ISA

ISA HORIZON

Steckerfertige Eisvitrine mit Umluftkiihlung - freie, ununterbrochene Sicht auf die Produkte

- aufklappbare Frontscheibe aus temperiertem Sicherheitsglas - Scheibenheizung in Front
und Seitenscheiben - Innenbeleuchtung - digitale Steuerung mit elektronischem Thermostat
- automatische Abtauung durch Zyklusinversion - Ventilationssystem mit doppelter Luftzirku-
lation - kombinierbar mit Tortenvitrinen - Héhe 117,7 und 135,7

Kapazitat | Kapazitdat | Kli- Tarsa | e MaRe
Modell | Wannen | Wannen | ma- - Anschl LxTxH Kg
5 Liter 5 Liter br. | KI. ’
120 12 8 4 -14/-16°C | 400V/3,1KW | 108,4x124,5x117,7 | 320
170 18 12 4 -14/-16°C | 400V/3,9KW | 157,9x124,5x117,7 | 409
220 24 16 4 -14/-16°C | 400V/4,6KW | 207,4x124,5x117,7 | 510
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PRASENTATION: EISVITRINEN

EISVITRINE ISA

ISA GELATO SHOW I
Steckerfertige Eisvitrine mit Umluftkiihlung - freie, ununterbrochene Sicht auf die Produkte
- eckige, aufklappbare Frontscheibe aus temperiertem Sicherheitsglas - Scheibenheizung in
Front und Seitenscheiben - Innenbeleuchtung - digitale Steuerung mit elektronischem Ther-

mostat - automatische Abtauung durch Zyklusinversion - Ventilationssystem mit doppelter

Luftzirkulation - kombinierbar mit Tortenvitrinen

Vodell | Wammen | Wnnen | ma. | Tempera- elekin. | Mase @
5 Liter 5 Liter br. | KI. tur Anschl. EXTxH
120 12 8 4 -14/-16°C | 400V/3,3KW | 111x120x138 320
155 16 10 4 -14/-16°C | 400V/3,9KW | 144x120x138 380
170 18 12 4 -14/-16°C | 400V/4,3KW | 160x120x138 409
190 20 12 4 -14/-16°C | 400V/4,6KW | 177x120x138 444
220 24 16 4 -14/-16°C | 400V/5,1KW | 210x120x138 510
Al 45° 13 4 -14/-16°C | 400V/3,6KW | 182,5x120x138 400
AE 45° 13 4 -14/-16°C | 400V/3,3KW | 183,3x120x138 400

1378




PRASENTATION: EISVITRINEN

EISVITRINEN ISA

ISA KALEIDO

Steckerfertige Eisvitrine mit Umluftkiihlung - freie, ununterbrochene Sicht auf die Produkte

- aufklappbare Frontscheibe aus temperiertem Sicherheitsglas mit Scheibenheizung - Sei-
tenscheiben beheizt - Innenbeleuchtung LED - Front LED Beleuchtung auf Wunsch - digitale
Steuerung mit elektronischem Thermostat - automatische Abtauung durch Zyklusinversion

- Ventilationssystem mit doppelter Luftzirkulation - Nachtrollo mit Magnethalterung - Verfiig-
bar in den Hohen 118cm oder 136cm - Alle Modelle auch als Tortenvitrine maoglich

Kapazitat | Kapazitat | Kli- P || A MaRe
Modell | Wannen | Wannen ma- | . Anschl LxTxH Kg
5 Liter 5 Liter br. | KI. ’
120 12 8 4+ | -14/-16°C | 230V/2,3KW | 118,2x120x118 320
170 18 12 4+ | -14/-16°C | 400V/2,6KW | 167,7x120x118 409
220 24 16 4+ | -14/-16°C | 400V/3,9KW | 217,2x120x118 510
AE 45° |13 9 4+ | -14/-16°C | 400V/2,6KW | 187,5x120x118 400

170
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PRASENTATION: EISVITRINEN

EISVITRINEN ISA
ISA PAGODA ARIA

Steckerfertige Eisvitrine mit Umluftkiihlung -nach Innen gebogene, aufklappbare Frontschei-
be aus temperiertem Sicherheitsglas mit Scheibenheizung - Innenbeleuchtung - digitale
Steuerung mit elektronischem Thermostat - automatische Abtauung durch Zyklusinversion

- Ventilationssystem mit doppelter Luftzirkulation - gekihlter glaserner Unterbau mit
umschaltbarem Kiihlsystem zwischen positiver und negativer Temperatur - Eisvitrinenbereich
ebenfalls umschaltbar - Zugladen im Unterbau - vielseitig einsetzbare Vitrine (Speiseeis,
Eistorten, Konditoreiwaren) - nur mit externen Aggregaten maoglich - verschiedene Héhen
erhaltlich (118,9/136,9/151,9)

Kapazitat | Kapazitat | Kli-
Modell | Wannen | Wannen ma-
5 Liter 5 Liter br. | KI.

120 12 8 4 -20/+2°C | 400V/3/50 112x128,3x118,9 | 326

Tempera- | elektr. Male

tur Anschl. LxTxH Ke

170 18 12 4 -20/+2°C | 400V/3/50 161,5x128,3x118,9 | 415
220 24 16 4 -20/+2°C | 400V/3/50 211x128,3x118,9 | 496
Al 30° 21 13 4 -20/+2°C | 400V/3/50 162,3x128,3x118,9 | 386
AE30° |13 8 4 -20/+2°C | 400V/3/50 227,9x128,3x118,9 | 406

ISA PAGODA ICONA

Steckerfertige Eisvitrine mit Umluftkiihlung wie ARIA jedoch ohne gekihlten Unterbau
-nach Innen gebogene, aufklappbare Frontscheibe aus temperiertem Sicherheitsglas mit
Scheibenheizung - Innenbeleuchtung - digitale Steuerung mit elektronischem Thermostat

- automatische Abtauung durch Zyklusinversion - Ventilationssystem mit doppelter Luft-
zirkulation - Eisvitrinenbereich umschaltbar zwischen positiver und negativer Temperatur

- vielseitig einsetzbare Vitrine (Speiseeis, Eistorten, Konditoreiwaren) - verschiedene Hohen
(118,9/136,9/151,9) und Frontverkleidungen maoglich

Kapazitat | Kapazitat | Kli-
Modell | Wannen | Wannen ma-
5 Liter 5 Liter br. | KI.

120 12 8 4 -20/+2°C | 400V/3,12KW | 112x128,3x118,9 | 347

Tempera- | elektr. MaRe

tur Anschl. LxTxH Ke

170 18 12 4 -20/+2°C | 400V/3,9KW | 161,5x128,3x118,9 | 435
220 24 16 4 -20/+2°C | 400V/4,56KW | 211x128,3x118,9 | 522
Al30° |21 13 4 -20/+2°C | 400V/3,2KW | 162,3x128,3x118,9 | 396
AE 30° | 13 8 4 -20/+2°C | 400V/3,93KW | 227,9x128,3x118,9 | 431
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PRASENTATION: EISVITRINEN

ISA EISVITRINEN

ISA IL CARRETTINO DEI GELATI

Steckerfertiger Eisverkaufswagen mit Umluftkiihlung - temperierter Glasaufbau, mit Beleuchtung

- automatische HeiRgasabtauung - Portionierspiile mit Wasserhahn - Abstellflache mit Anschluss fiir
Sahnemaschine - schwenkbare Tur im Heck - unterstiitzende Vorderachse mit Doppel-Lenkrollen,

gebremst - Dach aus strapazierfahigem und lichtbestandigem Synthetik

Kapazitat | Kapazitat Reser- elektr. MaRe

Modell | Wannen | Wannen Temperatur kg
5 Liter 45 Liter vefach Anschl. LxTxH
Carret- | 6 10 nein -14/-16°C | 230V/1,2KW | 197x125x208 205

tino
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PRASENTATION: TORTEN/SNACKVITRINEN

ISA TORTEN und SNACKVITRINEN

ISA CUBO

Panoramatortenvitrine - eine gekiihlte Grundflache (statische Kiihlung)- 2-3
ungekiihlte Glasboarde mit je 21cm - jede Etage beleuchtet - energiespa-
rendes Nachtrollo - Frontscheibe temperiert und zu 6ffen - leichte Reinigung
- elektronische Temperaturanzeige - automatische Abtauung - gerade Zahl-
platte 23,3cm breit

Kapazitdt netto in | Tempera- | elektr. Male
Modell Liter tur Anschl. LxTxH ke
110 135 +1/+10°C | 230V/0,7KW 112x102,4x143 | 185
164 200 +1/+10°C | 230V/0,73KW | 166x102,4x143 | 270
218 268 +1/+10°C | 230V/0,88KW | 220x102,4x143 | 360
ISA FUSION

Panoramatortenvitrine - zwei gekiihlte Grundflache (statische Kiihlung)- 2 un-
gekiihlte Glasboarde mit je 21cm - jede Etage beleuchtet - energiesparendes
Nachtrollo - Frontscheibe temperiert und zu 6ffen - leichte Reinigung - elek-
tronische Temperaturanzeige - automatische Abtauung - gerade Zahlplatte
23,3cm breit - untere Kihlflaiche mit Auszug

Kapazitat netto in | Tempera- | elektr. Male
eesl Litzr tur ° Anschl. LxTxH ke
110 206 +1/+410°C | 230V/0,7KW 112x102,4x143 | 180
164 305 +1/+410°C | 230V/0,73KW 166x102,4x143 | 215
218 405 +1/+410°C | 230V/0,88KW | 220x102,4x143 | 250
272 590 +1/+10°C | 230V/1,05KW | 274x102,4x143 | 315
ISA TWINGO

Panoramatortenvitrine - eine gekiihlte Grundflache (Umluftkiihlung)- 2-3 un-
gekiihlte Glasboarde mit je 21cm - jede Etage beleuchtet - energiesparendes
Nachtrollo - Frontscheibe temperiert und zu 6ffen - leichte Reinigung - elek-

- tronische Temperaturanzeige - automatische Abtauung - gerade Zahlplatte
23,3cm breit

Kapazitdt netto in | Tempera- | elektr. MaRe
Blese LitZr tur i Anschl. LxTxH ke
110 135 +1/+10°C | 230V/0,7KW 112x102,4x143 | 200
164 200 +1/+410°C | 230V/0,73KW | 166x102,4x143 | 285
218 268 +1/+10°C | 230V/0,88KW | 220x102,4x143 | 390
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PRASENTATION: TORTEN/SNACKVITRINEN

ISA TORTEN und SNACKVITRINEN

ISA MILLENNIUM PAS
Panoramatortenvitrine - eine gekiihlte Grundflache (Umluftkiihlung)- 2 un-
gekiihlte Glasboarde mit je 21cm - jede Etage beleuchtet - energiesparendes

Nachtrollo - Frontscheibe temperiert und von unten nach oben zu 6ffen
- leichte Reinigung - elektronische Temperaturanzeige - automatische Abtau-
ung - gerade Zahlplatte 23,3cm breit

Kapazitdt netto in | Tempera- | elektr. MaRe
Modell Liter tur Anschl. LxTxH ke
110 150 +1/+10°C | 230V/0,68KW | 110x106,2x139,2 | 235
164 220 +1/+10°C | 230V/0,95KW | 164,3x106,2x139,2 | 315
218 300 +1/+10°C | 230V/1,25KW | 218,3x106,2x139,2 | 410
ISA METRO

Kompakte Panoramavitrine fiir Torten und Snacks - Umluftkihlung - 4 Etagen
gekihlt und beleuchtet - elektronische Temperaturanzeige - Doppeltir auf
der Rickseite - jedes Glas temperiert - grolRe Ausstellungskapazitat - automa-
tische Abtauung - Frontscheibe kippbar zum leichteren reinigen - verschie-

denen Ausfiihrungen : ungekihlt (N VA) - gekihlt (RV VA) - gekihlt SB (RV SL)

Kapazitdt netto in | Tempera- | elektr. MaRe
Modell LitZr tur ’ Anschl. LxTxH ke
93 N VA 167 - 230V 95x85,2x133,8 200
129N VA |233 - 230V 130,5x85,2x133,8 | 250
93RVVA | 150 -1/+5°C 230V/0,88KW | 95x85,2x133,8 330
129 RV VA | 210 -1/+5°C 230V/0,98KW | 130,5x85,2x133,8 | 430
93 RV SL 125 -1/+7°C 230V/1,27KW | 95x85,2x133,8 310
129 RVSL | 185 -1/+7°C 230V/1,5KW 130,5x85,2x133,8 | 400
ISA PASTRYSUPERSHOW

Panoramatortenvitrine mit eckigem Glasaufbau - eine gekiihlte Grundflache
(Umluftkiihlung)- 1-3 ungekihlte Glasboarde mit je 21cm - jede Etage be-
leuchtet - rlickseitig Schiebeglaser - Frontscheibe temperiert und kippbar -
elektronische Temperaturanzeige - automatische Abtauung - perfekte Einsicht
durch glaseren Korpus - in 3 Hohen erhaltlich (117cm - 135¢cm - 150cm)

S I v o ‘@

120 A 267 +1/+10°C | 230V/0,6KW 116,6x110,5x117 | 341
170 A 393 +1/+10°C | 230V/0,8KW 166,1x110,5x117 | 400
220A 518 +1/+10°C | 230V/1,18KW 215,6x110,5x117 | 429
AE 45° 193 +1/+10°C | 230V/0,66KW 182,5x110,5x117 | 464
Al 45° 172 +1/+10°C | 230V/0,66KW 183,3x110,5x117 | 530
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PRASENTATION: TORTEN/SNACKVITRINEN

TORTENVITRINEN ISA

ISA PAGODA ARIA

Steckerfertige Tortenvitrine mit Umluftkihlung -nach Innen gebogene, aufklappbare Front-
scheibe aus temperiertem Sicherheitsglas mit Scheibenheizung - Innenbeleuchtung - digitale
Steuerung mit elektronischem Thermostat - automatische Abtauung - gekiihlter glaserner
Unterbau mit umschaltbarem Kiihlsystem zwischen positiver und negativer Temperatur

- oberer Bereich mit bis zu 4 gekiihlten Etagen (eine gkihlte Grundflache und bis zu 3 zu-
schaltbare Zwischenetagen) - Zugladen im Unterbau - vielseitig einsetzbare Vitrine (Eistorten,
, Konditoreiwaren) - nur mit externen Aggregaten moglich - verschiedene Hohen erhaltlich
(118,9/136,9/151,9)

Kapazitat | gek. Fla- K- Tempera- | elektr. Male
Modell nesto inL ihen Ea tur i Anschl. LXTxH Ke
120 308 1-4 4 -20/+2°C | 400V/3/50 112x128,3x118,9 303
170 460 1-4 4 -20/+2°C | 400V/3/50 161,5x128,3x118,9 | 376
220 622 1-4 4 -20/+2°C | 400V/3/50 211x128,3x118,9 449
Al 30° 329 1-4 4 -20/+2°C | 400V/3/50 162,3x128,3x118,9 | 354
AE30° |571 1-4 4 -20/+2°C | 400V/3/50 227,9x128,3x118,9 | 370

ISA PAGODA ICONA

Steckerfertige Tortenvitrine mit Umluftkiihlung wie ARIA jedoch ohne gekiihlten Unterbau
-nach Innen gebogene, aufklappbare Frontscheibe aus temperiertem Sicherheitsglas mit
Scheibenheizung - Innenbeleuchtung - digitale Steuerung mit elektronischem Thermostat

- automatische Abtauung - Ausstellungsbereich mit bis zu 4 gekthlten Etagen (eine gkiihlte
Grundflache und bis zu 3 zuschaltbare Zwischenetagen) - verschiedene Hohen erhaltlich

(118,9/136,9/151,9)

Kapazitat | gek. Fla- KIi- Tempera- | elektr. MaRe
e L Ea_ tur Anschl. LxTxH ke
120 308 1-4 +1/+10°C | 230V/1,36KW | 112x128,3x118,9 303

4
170 460 14 4 +1/+10°C | 230V/1,48KW | 161,5x128,3x118,9 | 376
220 622 1-4 4 +1/+10°C | 230V/1,61KW | 211x128,3x118,9 449
4
4

Al 30° | 329 1-4 +1/+10°C | 230V/1,36KW | 162,3x128,3x118,9 | 354
AE 30° | 571 1-4 +1/+10°C | 230V/1,48KW | 227,9x128,3x118,9 | 370
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PRASENTATION: PANORAMASCHRANKE

SAGI PANORAMASCHRANK LUXOR

Schauschrank mit Hartglas-Verglasung (energiesparende 3-fach Verglasung)
- Glastir mit ,,unsichtbarem® Griff auf der gesamten Hohe - Led-Beleuchtung
- untere Gehausestruktur aus Stahl Vx Pet zur Reduzierung von Fingerab-
driicken - ohne sichtbare Loch6ffnungen (auch in hochglanzenden schwarz
erhéltlich QL) - Integrierte, durch die Struktur verdeckte Rader - Bedienfeld
mit Leiterplatte und HACCP Alarmen, 5 Ablageflachen aus Hartglas (je nach
Mod. mit Gittterrosten) mit Halterung hinten auf einer C.N.S. — Zahnstange

- Umluftkihlung mit Verdampfern im hinteren Gehauseteil - automatische
Abtauung mit HeiRgas (ausgenommen Mod. KG8Q) - relative Luftfeuchtigkeit
bis 70% (je nach Mod.) - verschiedene Ausfiihrungen (Torten/Pralinen/TK-
Waren/Kombiniert)

Modell :Ig:t]/ Fa- SKu_hI- Tempera- | elektr. MaRe K
.. cher ¥ tur Anschl. BxTxH g
Glasboden stem
KP8Q (L) | 70x47 Glas | Uml. |+2/+10°C | 230V/0,66KW | 80,5x64,5x184 203
KG8Q (L) | 65x46 Rost Stat. -15/-25°C | 230V/1,14KW | 80,5x64,5x184 203
KD8Q (L) | 70x47 Glas Uml. +5/-20°C 230V/1,14KW | 80,5x64,5x184 213
KC8Q (L) | 70x47 Glas | Uml. |+14/+16°C | 230V/0,66KW | 80,5x64,5x184 203




PRASENTATION: PANORAMASCHRANKE

SAGI PANORAMASCHRANK LUXOR Double Space

Schauschrank mit Hartglas-Verglasung (energiesparende 3-fach Verglasung)

- GroRe Entnahmeklappen (selbstschliefend) - Led-Beleuchtung - untere Ge-
hausestruktur aus Stahl Vx Pet zur Reduzierung von Fingerabdricken - ohne
sichtbare Lochoffnungen - Integrierte, durch die Struktur verdeckte Rader -
Bedienfeld mit Leiterplatte und HACCP Alarmen, Ablageflachen aus Hartglas
- Umluftkiihlung mit Verdampfern im unteren Gehaduseteil - automatische
Abtauung mit Heildgas - relative Luftfeuchtigkeit bis 70%

Modell :2;1/ Fa- SKu_hI- Tempera- | elektr. MaRe K
. cher y tur Anschl. BxTxH g
Glasboden stem
KP12Q 41x107 Glas | Uml. | +2/+10°C | 230V/0,9KW | 120x66x188 203
KP12Q2 41x107 Glas Uml. +2/+10°C | 230V/1KW 120x66x143 203
KP12Q1R | 41x107 Glas Uml. +2/+10°C | 230V/0,15KW | 120x66x115 213
KP12Q2R | 41x107 Glas Uml. +2/+10°C | 230V/0,15KW | 120x66x166 203
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PRASENTATION: PANORAMASCHRANKE

ISA PANORAMASCHRANK CRISTAL TOWER

Schauschrank mit Hartglas-Verglasung (energiesparende 2-fach Verglasung)

- Glastlr mit ,,unsichtbarem” Griff auf der gesamten Hohe - Led-Beleuchtung
- Farbe Hochglanz Schwarz mit INOX Rahmen - 5 Ablageflachen aus Hartglas
(je nach Mod. mit Gittterrosten) mit Halterungen in den Ecken - Umluftkih-
lung mit Verdampfern im hinteren Gehauseteil - automatische Abtauung mit
HeiRgas (ausgenommen Mod. RS TB) - verschiedene Ausfiihrungen (Torten/
Pralinen/TK-Waren/Kombiniert) - in den farben schwarz und weil3

Abm.

Kahl-

Modell Rost/ s TP SR g
Glasboden | stem

725RV TN 58x46 Uml. | +2/+10°C | 230V/0,49KW | 72,5x66,4x199 225
725 RS TB 58x50 Stat. -15/-25°C | 230V/,07KW | 72,5x66,4x199 225
725 RV TB/TN | 58x46 Uml. | +5/-20°C 230V/1,42KW | 72,5x66,4x199 225
725 RV CH 58x46 Uml. | +14/+16°C | 230V/0,49KW | 72,5x66,4x199 225
925 RV TN 78x47 Uml. +2/+10°C | 230V/0,49KW | 92,5x66,4x199/153 225
925 RS TB 78x49 Sta. -15/-25°C | 230V/,07KW | 92,5x66,4x199/153 225
925 RV TB/TN | 78x47 Uml. +5/-20°C 230V/1,42KW | 92,5x66,4x199/153 225
925 RV CH 78x47 Uml. +14/+16°C | 230V/0,49KW | 92,5x66,4x199/153 225

Crasee EEEes T FE S e |
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PRASENTATION: EINRICHTUNGSPROGRAMME

KOMPLETTEINRICHTUNGEN

Klassisch, modern oder auRergewohnlich ...

Holz, Stahl, Fliesen, Glas, Granit oder Marmor ...

Fur Ihren Eiskiosk, |hr Café oder lhre Eisdiele ...

Kleine, mittlere oder groRe Einrichtung ...
Moduleinrichtung oder individuelle MalRanfertigung ...

Wir verwirklichen lhren Einrichtungstraum und lassen keine Wiinsche offen.

Das optimale Zusammenspiel von perfekter Funktionalitdat und ansprechendem Design lasst |hr Lokal
in (neuem) Glanz erstrahlen und begeistert sicherlich nicht nur Ihre Kunden.

Wir bieten Ihnen das komplette Programm: Vom grundsatzlichen Konzept tiber die individuelle Pla-
nung bis hin zur Finanzierung lhres Lokals.

Wir helfen Ihnen, lhren Einrichtungstraum umzusetzen!




PRASENTATION: EINRICHTUNGSPROGRAMME

KOMPLETTEINRICHTUNGEN




PRASENTATION: EINRICHTUNGSPROGRAMME

KOMPLETTEINRICHTUNGEN
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PRASENTATION: EINRICHTUNGSPROGRAMME

KOMPLETTEINRICHTUNGEN
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THEKENGERATE: SAHNEMASCHINEN

CARPIGIANI SAHNEMASCHINEN

Die Sahneautomaten-Klassiker aus dem Hause Carpigiani

- bewahrte Qualitat seit Jahrzehnten
- Robust und langlebig

wodel | ramange e o ke
Ecowip 2 105 230V/0,KW 22x47x45 23
Miniwip 2 150 230V/0,7KW | 22x53,5x46 28
Masterwip |3 150 230V/0,7KW | 22x53,5x51 30
Jetwip 6 240 230V/0,7KW | 31x63x51 53
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Ecowip Miniwip Jetwip

MUSSANA SAHNEMASCHINEN

Masterwip

- Einfache Bedienung - Lange Lebensdauer - Individuell dosierbare Einzelporti-
onen (Portionierautomatik) - Einfachste Reinigung und Desinfektion im Durch-
laufverfahren mit heiBem Wasser (Mussana Doppelmischwalze aus rostfreiem
Edelstahl sorgt fiir perfekte Hygiene - griindlichste Desinfektion nach DIN 10507)

woge | FUmenee | Sunderro o [wete g
Pony 2 90 230V/0,5KW | 23x39x44 33
Boy 4 90 230V/0,5KW | 27x46x47 36
Lady 6 90 230V/0,5KW | 27x47x51 39
Grande 12 90 230V0,5KW 50x40x51 45
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THEKENGERATE: SLUSHMASCHINEN

GBG SLUSHMASCHINEN

Ergdnzungsprodukte mit geringen Investitionskosten und hoher Gewinnspanne:
minimaler Einsatz — maximaler Gewinn

Ideal zum Einsatz im Eiscafé, Kiosk, Restaurant, Diskothek und Eiswagen -
Einfaches Herstellen diverser Trendgetranke, von Granita und Cremola tiber
Shakes bishin zu Daiquiri und Caipirinha

el il |Anschl. | oo &
Granismart 1-TSE 1x5 230V/0,3KW | 26x40x63 22
Granismart 2-TSE 2x5 230V/0,56KW | 40x40x63 33
Granismart 3-TSE 3x5 230V/0,7KW | 60x40x63 47
Granisherbet 1-S-TSE 1x8 230V/0,45KW | 21x52x85 30
Granisherbet 2-S-TSE 2x8 230V/0,69KW | 46x53x75 51
Granisherbet 3-S-TSE 3x8 230V/0,95KW | 66x53x75 63
Spin 12-1 TSE 1x12 230V/0,3KW | 27x52x81 29
Spin 12-2 TSE 2x12 230V/0,65KW | 47x52x81 47
Spin 12-3 TSE 3x12 230V/0,9KW | 68x52x81 62
Spin 12-1 TSE Fast Freeze 1x12 230V/0,45KW | 27x52x81 29
Spin 12-2 TSE Fast Freze 2x12 230V/0,8KW | 47x52x81 56
Spin 12-3 TSE Fast Freeze 3x12 230V/1,2KW | 68x52x81 70

GBG CHOCOLADY

Die perfekte Maschinen zum erhitzen und portionieren Ihrer Schokolade
- leicht herausnehmbarer Behalter - Erhitzung mittels Bain-Marie System
- eine zusatzliche Teflonbeschichtung verhindert das Anbrennen des
Produktes - Heilwasserablassschraube - leichte Reinigung

. elektr. Malie
Modell Fullmenge/L Anschl. BxTxH kg
Chocolady 5 5 230V/1,0KW | 29x42x47
Chocolady 10 10 230V/1,0KW | 29x42x59 8,5




THEKENGERATE: POPCAKE MASCHINE

N\

POPCAKE Maschine

Popcake ist der einzigartige Backautomat, mit dem Sie frische Pancakes (die
beliebte amerikanische Variante von Pfannkuchen) automatisch auf Knopfdruck
in gewlinschter GroRRe, Braunungsgrad und Menge herstellen kdnnen.

All dies mit einem sehr geringen Vorbereitungs- und Reinigungsaufwand in
einem kompakten Format, welches auf kleinster Flache wie z.B. Arbeitstheke
oder Buffet seinen Platz findet.

Wahlen Sie zwischen siRRer oder deftiger Teigmasse im doppelwandigen Sicher-
heitsbeutel, die Sie auf Wunsch auch individuell mit frischen Zutaten (durch
Hinzugabe z.B. von Schokostreuseln etc.) verfeinern kénnen.

Unsere Pancakes beinhalten nur ca. 3% Fett (davon die Hélfte ungesattigte Fette)
und schmecken kostlich z.B. kombiniert mit Ahorn- und Fruchtsirups, Honig und

Karamelsirup, Marmeladen und Konfitliren, frischen Friichten, Eiscreme, Sahne,

Puderzucker, Schokoladen- und Nussnougatcréeme - oder eben einfach so !

Abmessungen: B 53cm, T 35cm , H35cm Elektr. Anschluss: 230V 2.200Watt (nur
wahrend der Produktion), Gewicht: 27,5kg




THEKENGERATE: EISBECHERSTATIONEN

ISA EISBECHERSTATIONEN

SAGI AUFSATZKUHLUNG
Steckerfertiges Kiihlelement mit Glasaubau und Platz fir bis zu 8 Stk 1/4 GN
Behalter

Kapazitat elektr. Male
iteets] GN Behalter USFEELL Anschl. LxTxH ke
KAR 143V | 5x1/4 +2/+10°C 230V/0,25KW | 142x33x46,5 70
KAR 163V | 8x1/4 +2/+10°C 230V/0,25KW | 160x33x46,5 78

SAGI ARBEITSSTATION
Einteiliger Strukturaufbau aus C.N.S.,- Arbeitsplatte und Kiihlaufsatz aus
C.N.S. - Arbeitsplatte aus C.N.S. nach DIN 1.4301 mit integrierter gekiihlten
~_Wanne und Deckel aus Plexiglas - Steuerblende mit Hauptschalter und digi-
" tale Thermostat/Temperaturanzeige - Automatische Abtauung und Verdun-
stung des Kondenswassers - Kiihlsystem mit Rippen-Verdampfer und Elek-
trogeblasen sorgt fiir eine gleichmaRige Temperatur, bzw. Luftiibertragung
im Innenraum - Serienmadssige Ausstattung: ein Paar Flihrungsschienen aus
C.N.S. und ein Rost je Fach

Kapazitat elektr. MaRe
Modell GN Behalter Temperatur Anschl. LxTxH ke
KBP 64X 5x1/4 +2/+10°C 230V/0,65KW | 154x75x107 180
KBP 94X 8x1/4 +2/+10°C 230V/0,65KW | 206x75x107 195

Frozen Yogurt Station

Unsere Frozen Yogurt Pulte werden fiir Sie nach Wunsch angefertigt. Die Ge-
rate sind komplett in Edelstahl verarbeitet. Ein Glasaufsatz dient als Schutz. Es
gibt flir die Arbeitsfliche die Moglichkeit gekiihlte, beheizte und neutrale GN
Behalter einzusetzen. Die Abmessungen sind ebenfalls variabel.
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Eislaborausstattung

Edelstahlmobel

Hochwertige Edelstahimoébel
Arbeitstische, Spultische, Regalsysteme, Handwaschbecken, ....
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THEKENGERATE: ZUBEHOR

ZUBEHOR

EISSCHALEN

Aus hochwertigem Chromnickelstahl oder durchsichtigem Polycarbonat
(speziell fur Eisvitrine ISA Gelato Show / Supershow) -

mit kraftig gepragtem Rand fiir perfekten Sitz der Schalen in lhrer Vitrine

Modell Material | MalRe

LxBxH
4,75 Liter INOX 260x165x170
5 Liter INOX 360x165x120
5 Liter breit INOX 360x250x80
7 Liter INOX 360x165x150
10 Liter breit INOX 360x250x120
5 Liter PVC 360x165x120
5 Liter breit PVC 360x250x80

Lolsberg Spiiler fiir Eisportionierer i.Scoop Shower

- einfache Handhabung, verschiedene Modelle fiir jede Art von Portionierer
- Hygiene und Schutz vor Bakterien

- Wasserersparnis von bis zu 90 %

Silver rund Unlimited Silver Permanent Exclusice Unlimited Silver Exclusive i.Spatula Shower

Lolsberg Eisglaserdusche i.Mix Shower
Perfekt fur die Vorreinigung der Eisglaser,
schont ihren Glaserspliler

-




THEKENGERATE: ZUBEHOR

ZUBEHOR

Stapelsysteme fiir Pappbecher

Eisloffelbehalter Thekenaufsteller

Tutenhalter

Eistiiten




SPEISEEIS- LAGERUNG
PRODUKTION

PRASENTATION THEKEN-
GERATE

Carsan Kaltetechnik GmbH, Gradnerstr. 142, A-8054 Graz
Tel. +43 316 67 2233 0
office@carsan.at, www.carsan.at




