Syathosis 2

Das Modul-System zur Herstellung und statischen
Konservierung Ihres Speiseeises vor den Augen Ihrer Kunden

CARPIGIANI




Synthesis 2 ist das Modul-System,
das lhren Anforderungen vollkommen
gerecht wird:

Jedes Modul besteht aus zwei
Zylindern, die vollkommen
voneinander unabhangig

sind, so dass gleichzeitig

Eis mit unterschiedlichen
Geschmacksrichtungen hergestellt
werden kann. An jedem Zylinder
konnen die beste Konsistenz und
Konservierungstemperatur fur die
jeweilige Eissorte eingestellt werden.

Schaffen Sie sich Ihre Eisdiele aus der
Kombination der Synthesis 2 Module.
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1. Erzeugen Sie lhr Speiseeis mit héchs-
ter Qualitat direkt vor den Augen lhrer
Kunden: Sie kénnen pasteurisieren oder es di-
rekt einfrieren.

2. Statische Konservierung: Ermaéglicht es,

Ihr Speiseeis direkt in den Zylindern auf unabhangi-
ge Weise aufzubewahren, da die Maschine fur jede
Eissorte eine gleich bleibende und kontrollierbare
Temperatur beibehalt.

3. Bedienen Sie den Kunden sofort, mit

maximaler Frische: Sie kénnen Ihr soeben
hergestelltes Eis direkt servieren. Sie muissen es
nicht erst entnehmen und es sich dank der sta-
tischen Konservierung keinen Thermoschocks
ausgesetzt.
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LEISTUNG
UND QUALITAT

Beste Qualitat,
extrem einfache
Herstellung

Gelato
Hot&Cold

Sizilianische
Granita

Frichte-
Cremolata

Legende: Ve Optional auch nach dem Maschine- Kauf erhéltlich

Die bereits fertige Mischung wird direkt
in den Gefrierzylinder gefullt, in dem sie
zu Speiseeis und statisch bei optimaler
Temperatur konserviert wird.

Gelato Hot: Die Mischung wird direkt
in der Eismaschine zubereitet, wo sie
erwarmt, pasteurisiert und in Speiseeis
umgewandelt wobei statisch bei opti-
maler Temperatur konserviert wird.

Gelato Hot Age: Die Mischung wird
zubereitet, pasteurisiert und gereift,
um dann in Speiseeis umgewandelt
und statisch bei optimaler Temperatur
konserviert zu werden.

Gelato Hot&Cold: Zum Erhitzen und
Kuhlen der Mischung, die dann zu
Speiseeis wird, das statisch bei opti-
maler Temperatur konserviert wird.

Das Ruhrwerk dreht sich mit niedriger
Geschwindigkeit, um perfekte Grani-
ta mit Kaffee, Zitronen und Frlchten
zu produzieren, frei von aufhellenden
Emulsionen, ganz nach traditioneller
Rezeptur.

Dieses Programm gestattet aus
den Zutaten Wasser, Frichte und
Zucker eine frische, wohlschme-
ckende und Durst stillende Eisspe-
zialitat herzustellen.



Nur 3 Schritte reichen,
um ein kostliches,
handwerkliches
Speiseeis zu erhalten

LEISTUNG

Driicken Sie auf die Taste Pro-

Fillen Sie die gekihlte Mi-
schung in den Gefrierzylinder.

duktion und wéhlen Sie den
gewunschten Zyklus.

Wenn das Eis die richtige Kon-
sistenz hat, ist es servierfertig,
muss aber nicht enthommen

werden, da es statisch im Zy-
linder konserviert wird.

Statische Konservierung. Nach dem Gefrierzyklus wird das Eis
automatisch statisch im Zylinder konserviert und ist stets servierfer-
tig. Es muss nicht entnommen werden und unterliegt daher keinen
Thermoschock.

Fir jede Sorte kann die ideale Konservierungstemperatur eingestellt
werden, die jederzeit gedndert werden kann.

Hard-O-Tronic®

Dieses einzigartige System
garantiert ein perfektes Spei-
seeis. Die LCD Anzeige zeigt
permanent den programmier-
ten Konsistenzwert und den
Wert des Eises im Zylinder.
Durch Betédtigen der “Auf”
und “Ab” Tasten kdénnen Sie
auch jederzeit in das System
eingreifen, um lhr ideales Ei-
sergebnis zu erzielen.

Legende: Ve Optional auch nach dem Maschine- Kauf erhéltlich



> LEISTUNG UND QUALITAT

Voneinander unabhangige Kiihlsyste-
me und Benutzeroberflachen. Synthesis
2 besteht aus 2 vollkommen voneinander un-
abhangigen Gefrierzylindern. Fir jeden Zylinder
lassen sich die Konsistenzen und verschiedenen,
idealen Konservierungstemperaturen einstellen.

Modularitat, modulare Technologie, die sich
dem Design des Lokals und den Platz- und Pro-
duktivitatsbedirfnissen des Kunden anpasst.

Legende: Ve Optional auch nach dem Maschine- Kauf erhéltlich

Ruhrwerk
Das Ruhrwerk verfligt Uber selbstanpassende,
austauschbare Schaberflligel - flir eine konstante
Sauberkeit und Leistung des Zylinders. Das De-
sign des Zylinders erleichtert das Servieren des
Speiseeises.

Fortschrittlich ausgelegtes Nachflllung
Enthélt der Zylinder nur noch wenig Eis, kann er
durch Einfullen flissiger Mischung und Starten
des Gefrierzyklus in ein paar Minuten wieder auf
den maximalen Fullstand gebracht werden.




> KOMFORT

Legende: ve Optional auch nach dem Maschine- Kauf erhéaltlich

Ergonomischer, durch-
sichtiger und leichter
Deckel aus Thermoplast
Auf diese Weise koénnen lhre
Kunden das Eis wahrend der
Gefrierphase sowie in der Pha-
se der statischen Konservierung
im Zylinder sehen.
Deckelarretierung in Offnungs-
position auf 90 °C oder einem
Zwischenwinkel, damit der Be-
diener den Eisbecher auf das
Endteil des Deckels stellen
kann, der so zur praktischen
Servierflache wird. In geschlos-
sener Position schiitzt der De-
ckel die gekuhlte Spachtelauf-
nahme.

Gekiihilte Ablage fiir den
Servierspachtel Sie befin-
det sich an der Maschinenfront
und sorgt fir maximale Hygiene
des Spachtels oder Portionie-
rers zum Servieren, wenn sie
nicht benutzt werden.




> KOMFORT

LCD-Anzeige, hierauf sieht der Bediener jederzeit den Status jedes Zylinders. Insbesondere beim Gefrieren
des Speiseeises erscheinen am Display:

1. Name des gewahlten Programms; 2. genaue und progressive Konsistenz; 3. Endkonsistenz, die wahrend
des Gefrierens gedndert werden kann; 4. Konservierungstemperatur, die ebenfalls gedndert werden kann;
5. wahrend der Verarbeitung &nderbare Rihrgeschwindigkeit.

Leichte, schnelle Auf- At = : u
stellung, auch dank .

e ' —3 QR CODE

PR

Alle aktualisierte Inhalte,
wie Bedienungsanleitun-
gen, Carpi Care kit und
Carpi Clean kit kdnnen
durch den QR Code,
der sich auf der Vordersei-
te der Maschine befindet,
heruntergeladen werden.
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Legende: ve Optional auch nach dem Maschine- Kauf erhéaltlich



Synthesis spart Energie, was

den hocheffizienten Elekt-

> El NSPARU NG romotoren und den Konden-

satoren zu verdanken ist.

> SICHERHEIT

EOREMA

Teorema. TEOREMA garantiert
vecsssenes eine kontinuierliche Produktion
dank der vereinfachten Steuerung
durch Uberwachung und Diagnose
oo Uber das Internet mit Computern,
Tablets und Smartphones.
Ergonomisches Design
Noch bessere Unfallverhitung, da

die gesamte Maschine abgerunde-
te, anliegende Ecken hat.

Legende: Ve Optional auch nach dem Maschine- Kauf erhéltlich



> HYGIENE

Warmreinigung

Schnellere Reinigung mithil-
fe der Funktion Warmrei-
nigung, die es ermdglicht,
den Zylinder zu erwarmen
und eventuelle Produktriick-

stande zu I6sen.

Trocknen

Zur Beseitigung noch vor-
handener Feuchtigkeit nach
dem Reinigen.

Das verzégerte Wasch-
programm, nach Heraus-
nahme des Eises, garantiert
die Hygienische Sicherheit,
indem die Temperatur des Zy-
linders kontrolliert wird. Somit
ist eine schnelle Reinigung
der Maschine, bei Arbeitspau-
sen, nicht notwendig.

Carpi Care kit

Fragen Sie Ihren Handler nach diesen kit, um lhre Maschine ++
p jederzeit im einwandfrei hygienischen Zustand zu erhalten.
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Legende: Ve Optional auch nach dem Maschine- Kauf erhéltlich

STOP W]

Jedes Modul mit 2 Zy-
lindern verfugt Uber ein
Reinigungskit, beste-
hend aus Brause, Flis-
sigkeitssauger mit Pum-
pe und integriertem Filter,
um die interne Reinigung
des Gefrierzylinders zu
erleichtern.

Carpi Clean kit
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Technische Merkmale

/\ Fassungsvermoégen Stromversorgung Nennspan- Absiche- Kondensator* Abmessungen Netto-
Zylinder nung rung Gewicht
min. o Vot Hz Ph KW A BxTxHcm kg
Synthesis 2
| 2 Gefriermodule I 1,5-2,5 I 230 50 1 | 2,4 I 12 | Luft | 75 x 65 x 100 I 180 |

*Gegen Aufpreis auch als Wasserkondensator-Ausfiihrung erhéltlich.

Synthesis wird von Carpigiani mit dem Zertifizierten Qualitatssystem UNI EN ISO 9001 produziert.

Alle aufgefiihrten Daten sind Richtwerte. Carpigiani behélt sich vor, jederzeit ohne Voranzeige Anderungen vorzunehmen, falls sie solche fiir notwendig hét.
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